K.Y. Talvi-85




PAATOIMITTAJALTA

Joskus kun on tarpeeksi asioita, joiden toivoisi kaikkien edisty-
van yhtédaikaisesti, tuntuu kuin puskisi padtian pilkkopimedssid
etsien valojuovaa, Jokainen suunta tuntuu olevan yhtd oikea ja
samanaikaisesti yhtd vddra, Tuttu ilmis? Jos on onnea, jokin
odottamaton tapahtuma saattaa saada vauhtia aikaan ja yksittai-
nen asla edistyy jonkin matkaa. Mutta vain se ja sekin madrdt-
tyyn rajaan asti. Muut asiat vaikka niilld olisi edellisen
kanssa tekemistdkin ja varsinkin silloin, polkevat paikallaan.

On turhauttavaa koettaa asettaa niitad minkainlaiseen térkeys-
jdrjestykseen, jokainen tuntuu yhtd tidrkedlta,

Arvelen, ettd japanologian parissa tyoskentelevat hepkildt tietd-
vat jotain tdstd ongelmasta. Japanin kulttuuria tutkitaan,

sen tieteistad tehdddn tutkimuksia runsaasti ja kiinnostus kasvaa
jatkuvasti. Useat henkilot eri aloilla tekevat parhaansa oman
japanologiaan liittyvédn alansa edistémiseksi. On turhauttavaa
ndahdd ne rajoitukset, joita japanilaisen kulttuurituntemuksen
lisdtmiseksl ja laajentamiseksi tehty tyd Suomessa vield kohtaa.
Suurin esite lienee tdlld hetkelld yhdistédvidn pohjan puuttuminen.
Helsingin yliopistosta puuttuu japanologian professuuri. Alan
parissa puurtavat henkilot ovat tiedostaneet tdmédn tarpeen jo
kauan ja olieet oikeutetusti huclissaan alan kehittymismahdolli-
suuksista Suomessa, Professuuri takaisi japanologian jatkuvuuden
ja loisi tarkoituksenmukaisemman perustan eri aiocilla tehtédvialle
tutkimukselle. On pyrittiva kaikin mahdollisin tavoin vaikutta-
maan professuurin saamiseen Helsingin yliopistoon.

Japanologian tydryhmd on tehnyt tdtd tavoitetta tukevan tydnm kar-
toittaessaan japanologian nykytilanteen Suomessa. Toivon, ettd
Julkaisua taydennetadn tulevaisuudessa.

T'uija Seppanen
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TAPAHTUNUT]

KUNNIAPUHEENJOHTAJA HITOMI SUOMESSA

Japanilaisen kulttuurin yst@vat ry:n kunniapuheenjohtaja, entinen
suurlahettilds Tetsusaburo Hitomi vieraili Suomessa opetusminis-
teridn kutsumana. JKY, Nippon Club ja Helsingin japanilainen
kouluyhdistys jarjestivdt suurldhettilds Hitomin kunniaksi illan-
vieton 3. lokakuuta. Tilaisuuteen saapui viitisenkymmentd juhli-
Jaa, ja mika oli saapuessa; poytd notkui japanilaisista herkuista,
joita olivat valmistaneet Nippon Clubin osaavat jdsenet. Vanhoja
muistoja verestettiin valokuvia ja filmi& katsomalla,
Suurlahettilds Hitomi nosti kaikille arpavoittoina japanilaisia
pikkupurtavia ja pikkuesineita. JKY:n puheenjohtaja Ronny
Ronnqvistin puheeseen suurldhettilés Hitomi vastasi omalla puheen-
vuoroallaan. "Vaikka asuin Helsingissid sentidin kokonaista kolme
vuotta, vasta taminkertaisen matkani aikana ymmdrsin, ettd Suomi
on itseasiassa melko suuri maa. Voin kertoa myds, ettda tdlla
kertaa Junichiro Ookuran kanssa matkustsessani Suomen maasewdulla,
koin myds valtavan kulttuurishokin. Menimme mihin tahansa pieneen
kylddn tai kaupunkiin, sain uudelleen ja uudelleen hdmmistelli
ihmisten kulttuurikiinnostusta ja kulttuurin korkeaa tasoa".
Suurldhettildas Hitomi mainitsi Japanin tdl14 hetkelld tirkeimpii
huolenaiheita olevan Japanin ja USA:n vdlisen kaupan tasapainoon
saattamisen ja pohjoisten alueiden kysymyksen selvittdmisen

NL:pn kanssa, lisaksi erityisesti japanilaisten japanin kieleen
kohdistuvan itsetunnon vahvistaminen. Hitomi viittasi kieli-
tieteelliseen julkaisuun "Gengo" ja siind clleeseen tutkimukseen,
sekd esitti toivomuksen, ettid japanilaiset vaaligivat Hidinkiel-
tddn ja siirtaisivdt sen lapsilleen. Suomalaisten Japanin
tutkijoiden hédn toivoi ndkevan Japanin ja sen kulttuurin laajem-
pana, Intian, Kiinan ja koko Aasian yhteista kulttuuritaustaa
vasten ja osana siita.
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SUOMALAIS-JAPANILAINEN YHDISTYS SO VUOTTA

Toukokuun 8. paivd vuonna 1935 o0li varsin merkittdva pdivamdara
ajatellen Suomen ja Japanin vdlisia suhteita, Silloin, 50 vuotta
sitten, perustettiin nimittdin Suomalais-Japanilainen Yhdistys,
josta nédin ollen tuli toiseksi vanhin ulkomaanyhdi stys.

Syyskuun 18. pdivd oli merkitty tamdn tapahtuman juhlistamiseksi,
Kello 15,00 alkaen oli Finlandia-talon kamarimusiikkisalin lampi-
Ossd onnittelujen vastaanotto ja niinpd oli myds yhdistyksemme
puheenjohtaja ja johtokunnan jdsen Riitta Rouhiainen paikalla ko-
mean valko-puna-sinisen kukkaasetelman kera, joka juhlallisin me-
noin ojennettiin 5JY:n puheenjohtajalle Jaakko Hemmille.
Varsinainen 50-vuotisjuhla alkoi samaisessa kamarimusiikkisalissa
klo 18,00 ja tilaisuutta juhlisti mm. Japanin suurlahettilaspari
sekd opetusministeri Bjorkstrand. FPuheenjohtaja Hemmi kdsitteli
tervetuliaispuheessaan Suomen ja Japanin vdlisten ystdvyyssuhteit-
ten kehitystd Nordenskjdldin ajoista nykypaivaan saakka.
Valtiovallan tervehdyksen tuonut opetusministeri Bjdrkstrand tar-
kasteli puheessaan varsin seikkaperdisesti japanologian asemaa
Suomessa. Vaikka opetusministeritn asettaman nk. Nummisen komitean
tyo vield on kesken, Bjorkstrand uskalsi luvata varsin pitkidlle
menevid parannuksia nykytilanteeseen nimenomaan yliopistotasolla,
Tasgsd yhteydessd mainittakoon myGs sivuhuomautuksena ettd JKY:n
oma, varsin laaja mietintd samasta asiasta, on valmistumassa ja se
tullaan ldhiaikoina suosituksineen esittamddn viranomaisille ja
muille asianosaisille,

Mutta palatkaamme juhlatapahtumiin. Tervehdyksensd juhlivalle
yhdistykselle toivat myds suurldhettilids Takahashi seka varta vasten
Tokiosta saapunut Japani-Suomi yhdistyksen puheenjohtaja Matsudaira
Ichirc. Juhlassa ndhtiin ja kuultiin edellisten puheitten lisdksi
varsin monipuolista ohjelmaa. Lansisaksalainen Mannfred Speidel
esitti Kyud8“ta eli seremoniallista jousiammuntaa japanilaisittain.
Taman Euroopassakin harvinaisen lajin harrastajia on Suomessa jo
toistakymmenta, Saimme myos seurata Iaid§-miekankdyttdsa, eli japa-
nilaisen miekan nopeata vetoa tupestaan, Tdtad lajia harrastetaan
Suomessakin jo varsin laajalti, eritoten aikid® piireissd, ja
esittdjind oli tdlld kertaa Pertti Lehvadslaiho ja Jukka Helminen
synkronisoiduin liikkein.

Musiikki oli tietenkin runsaasti edustettuna juhlaohjelmassa,
pystyyhdn musiikki enemmdn kuin mikddn muu yhdistamddn ihmisid.
Suzuki-metodistaan tunnetun Keravan musiikkikoulun lapset esittivat
yhdessd japanilaisen koulun oppilaiden kanssa varsin monipuolisen
ohjelman koostuen sekd klassisista kappaleista ettd japanilaisista
Ja suomalaisista kansanlauluista. Tdmdn lisdksi aina viehdttivi
Ishioka Midori esitti kot8- musiikkia yhdessa huilutaiteilija

Timo Hongiston kanssa, Kauniisti yhdessi sointuvan kot8'n ja hui-
lun lyyriset japanilaiset melodiat lumosi yleiadn tidysin.,

Runsaat kaksi ja puoli tuntia kestivd juhlaohjelma pddttyi yhteis-
lanluwun, johon yhtyi kuoro, yleisO sekd orkesteri. Tamidn jadlkeen
osa yleisosta siirtyi viela Finlandia talon ravintolaan, missa
juhlavaki nautti japanilais-suomalaisen juhlaillallisen ohjelman
kera., Vield on mainittava SJY:n juhlavuoden kumniaksi julkaisema
historiikki "Suomalais-japanilaisia suhteita 1935-1985.
Lihetystyota, politiikkaa, kulttuurivaihtoa™ (toim. Tuija Harmdla-
Kinnunen, 5JY:n julkaisu no 4), joka sisdltd4a varsin monipuolista
ja mielenkiintolsta materiaalia vuosien varrelta, T&adméd kirjanen
tdydentdid ansiokkaasti esim. Faltin ja Momosen akateemiset tutkiel-
mat aiheesta. MyOs varsinainen painettu juhlaillan ohjelma seli-
tyksineen ansaitsee kiitosta. Olivathan esitetyt ohjelmanumerot
varmasti varsin monelle yleistn keskuudessa jokseenkin tuntematiomat.

é Ronny Rénngvist



JKY:n perinteinen kesdjuhla pidettiin 28, elokuuta Lauttasaaressa,
poliisien kesakodissa., Loppukesdn Jjuhlaa o0li saapunut viettdmidn
yli 70 yhdistyksemme jdsentd. Juhlan aluksi saimme nauttia japa-
nilaisten Jj&sentemme valmistamista ruoista, mm. possumisokeitosta,
paistetusta kanasta ja riisikakuista.

Ruokailun ja pienen jaloittelun jdlkeen alkoi Ckadan pariskunnan
johdolla valmistettu ohjelma, Ensimmdisend ohjelmanumerona
ratkottiin kenelle kuuluvat Miss ja Mr, Yukota -85:n tittelit,
Vaikean valinnan suoritti yleisdst& valittu asiantunteva raati.
Seuraavaksi kilpailtiin oluenjuonnin nopeudessa; ohuella mehu=
pillilld piti tyhjentdd lasillinen olutta. Se ei olekaan niin
helppoa kuin miltd ndyttda (kokemuksesta voin kertoa).

Yleistlld ainakin oli hauskaa, EKun mestaruudet oli selvitetty,
jatkui ohjelma rouva Ishiokan esittZmdlld japanilaisella Mai-
tanssilla. Aina jannittédvissa arpajaisissa jaettiin jdlleen
suuri mddrd voittoja.

Varsinaisen ohjelman jédlkeen kerddnnyttiin aitojapanilaiseen
tapaan ryhmakuvaan.

Tuolit kannettiin syrjddn ja alkoi tanssi; ensin japanilaista
bon-odoria ja sitten suomalaista humppaa (bon-odori oli huomat-
tavasti suositumpaa, miksikBhdn ?),

Ilta pddttyi tuttuun tapaan tooroo-nagashiin jo pimenevidssid
illassa. T&and vuonna tooroco-nagashia hdiritsi valitettavasti
mereltd pdin puhaltanut voimakas tuuli, joten aivan yhtd kaunista
nakyd kuin viimevuotisessa kesdjuhlassa ei nahty,

Kesdjuhla oli erittdin hyvin jarjestetty ja hauska, josta kiitos
Japanilaisille jésenillemme. Oli mukavaa tavata ystdvid ja
tuttavia keskustelun, hyvén ruocan ja hauskan ohjelman merkeissi,

Timo Kcrhonen

_HARRASTUSPIIRI T

SEOGI-HARRASTUSPIIRI

Shogi-piiri kokoontuu jokaisena viikonlopruna, Pelﬁajia mahtuu
1is&s, Minulla on paljon sh8gia kdsittelevi# lehtid ja kirjoja.
Niitd voi mydas lainata, Lukemalla alan julkaiauja suomalainen
harrastaja voi samalla kartuttaa japanin kielen taitojaan,
Minun mielestini sh®gi-pell on paljon mielenkiintoisempaa kuin
ahakki.

Tiedustelut p. 144270, 4

Pelistd kiinnostuneet, tervetuloa,

Seisuke Okada
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RUCKAPIIRI

Ruokapiiri kokoontui sykazlla Xakel kertaa, Ensimniiselld kerral-
la tehtii japanilaista Nabe-ruokaa Misake Gustafssonin johdolla ja
tolsella kerralla japanilaisille jdsenillemme karjalanplirakoita
Riitta Rouhiaisen opastuksella, Painoteknisistid syisti ohjeet on
kirjoitettu tdhdn lehteen etukidteen,

NABE~RUOKA

"Nabe"~sapa terkoittaa auomeksi "pataa? Mutta nabe ei ole saman-
laista pataruckaa kuin suomalainen., Suurin ero on siin¥d ettd sitid
valmistetasn Ja sydddin samanaikaisesti,

Poydsdn keskelld on sdhkd- tal kaasulevy jolla on matala, laakea
kattila tai pata, Isolla vadilla onr leikattuja wihanneksia, t&fua,
kalaa tai lihaa ja sieni#i, Ruokailijat ottavat puikoille vadilta
erilaisia rucka-aineita ja laittavat ne nabeliemeen, Ruoka kgpsyy
nopeasti. Jokainen ottaa itse kattilasta ruokaa. Nabea syddaan
pienestd kulhosta, toisessa kulhossa on riisii,

Japanissa on tuhansia erilaisia naberuokia, Jokaisella paikkakune
nalla on oma versionaa,

Naben liemen woi tehdd liha=-, kala-, kombuliemestd, sakesta tai
vedestsd, Jos lieml maustetaan siihen vwoi kdyttad aoljakastiketta,
suolaa tai misoca.

Liemeen voi laittaa kiehumaan possunlihaa, naudanlihaa, lintua,
riistaa (villisikaa, sorsaa,hirved),

Vihanneksina voil k&yttas kiinankaalia, purjoa, erilaisia juurek=
sia, pinaattia, merilevad, Myts t8fua je sienid vol kéyttiai,
Sienet (esim, shiitake) ovat erittiin tirkeitd naberuoissa,
Listiksi voi kdytt#4 udonia (eriznlaista spaghettia),

Teen usein kotona chirinabea (turskanabe) ja torinabea (tori=
lintu). Ja kaikki suomalaiset varmasti pitivét shabushabusta,

Ohje 1, CHIRINABE

turskaa kokonaisena tai fileend (kala suolataan puoli paivai

ennen rucaksi valmistamista)

kiinankaalia

purjoa

tdfua

sieniid

Liemi: soijakastiketta, hyvin pieneksi 1leikattua purjoa. raas-
tettua inkivddrid

Ohje 2, TORINABE

broileria tal kanaa (liha on hyvi keittis etukiteen)

vihanneksina k8ytet Zin samoja kuin chirinabessa

Liemi: soijakastikkeella maustettua vettd tai broilerilientd

Ohje 3. SHABUSHABU

hyvii, mureaa naudanlihaa ( lihaa pidetdidn jonkin aikaa pakastees-
sa Jolloin sitd on helppe leikata - siivut leikatasn niin ohuiksi
ettd niistd "nikee 1Hpi®)

vihanneksina k@ytetddn samoja lajeja kuin edellisissikin chjeissa
Liemi: vetisd ja wZhdn sakea

Kastike: seesaminsiemenis 1 41 (siemenet murskataan hyvin)
maapdhkindvoita 3 rkl

soijakastiketta 4 rkl

broilerin lientd t 4l

suolaa 1/4 t1

mirinid (makeaa viini#é) tal sherryd 2 rkl

seesamdljyd 2 t1

8



vahdn sokeria, pippuria

valkosipulia 1 rkxl (murskataan tai razstetaan)

vzhin etikkaa

Aineet sekoitetaan, Kastike sZilyy jd#kaapissa kuukauden,

Ohuet lihaviipaleet "kastetaan" nopeasti liemeen, niitid ei

keltetd, Pari sekuntia riittas,

“Shabushabu® on takuulla hyvii.

Misako Gustafason
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Karjalaiset oppivat uunin kdyton slaavilaisilta. Samzlla kun
asumusta ldmmitettiin, kdytettiin uupnia myds leivan kKypsentd-
miseen ja ruckien lammittdmiseen. Karjaiaisemanndt vaimistivat
myGs erilaisia piirakoita.

Karjalanpiirakka valloitti koko Suomen toisen maailmansodan
jélkeen., Piirakoita on valmistettu sekd ruis- ettd vehnidkuoreen
ja sisus on collut sekd riisid, ohraa ettd perunaa. Kaupoista
saatavat karjalanpiirakat ovat usein vehndkuorisia riisipiira-
koita. Nyt on tulossa uudelleen tavaksi kayttaid kuoreen pelkkid
ruisjauhoja ja tdyteaineena ohra on syrjdyttdmdsgsd riisin.

Pohja

5 di1 ruisjauhoja
2 dl kylmdd vetta
1 t1 suolaa

Tayte
1 d1 ohraryynejid tai 1 1/2 dl riisiryynejé
3 dl vettd

5 dl maitoa
1 t1 suolaa

Piirakoiden kastelemiseen

3 dl maitea
50 g voita

Munavoi

6 munaa
150 g voita
1 1/2 t1 suoiaa

1, Tdytteen valmistus

Mikali k@ytetd&dn ohraa, pestyt ryynit laitetaan illalla likoamaan
veteen, Oeuraavana paividnd puuro keitetddn. Chran kypsyminen
kestdd useita tunteja,

Jos ka@ytetadn riisiZ se huuhdotaan ja keitetddn kypsdksi, Maitoa
lisatddan vdhitellen., Riisipuure hautuu kypséksi noin 40 minuutis-
sa. Valmis puuro maustetaan suoclalla.

Japanilaisella sdhkOkdytidisellsda riisikattilalla keitettyd riisid
vol kéyttad karjalanpiirakoiden valmistuksessa. Valmiiseen rii-
giin lisdtsdn maito. Siihen voi lisatd myOs kananmunia sidos-
alneeksi.

2. Fobhjan valmistus

Jauhoista, vedestd ja suolasta tehd&&n melko kova taikina. Osan
ruisjauhoista voi korvata vehndjauhoillia.

Taikina pydritetddn tasaiseksl pdtkdksi. Siitd leikataan 30 yhta
suurta palaa, jotka pydritelladn palloiksi, Pallot pannaan lei=-
vinliinan aile etteivat ne kuivu liikaa.

kallot xaaviloidaan ohuiksi, pyoSreiksi piirakankuoriksi. Piira-
kanpohjat ladotaan pddllekkdin ja niiden v&liin pannaan jauhoja
etteivdt ne tartu kiinni toisiinsa. Uuni laitetaan kuumenemaan.
Scpiva lampitila on 280-300° C, Tédyte asetetaan piirakalle noin

1 cm pddhdn reunoista ja reunat rypytetdsn. Fiirakoita paistetaan
uunissa noin 15-20 minuuttia.

10
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3. "Kasteluveden" valmistus

Maito ldmmitetddn ja vol laitetaan siihen sulamaan.

Valmiit piirakat kastetaan maito-voi seokseen ja laitetaan leivin-
tiinan alle pehmenemidén,

Yalmiit piirakat voi tarjota joko voin tai munavoin kanssa.

4, Munavoin valmistus

Munat keitetddn koviksi, jdZhdytetddn kylmdssid vedessd ja kuori-
taan. GSen jdlkeen ne hienoonetaan haarukalla. Pehmedidn voihin
sekoitetaan hienonnetut munat ja seos maustetaan suolalla.

RUSSIAN

THE FIRST AND UNLY specialities and atmosphere.
JAPANESE RESTAURANT They say, we have the most
I HELSINKI Rbaton 8 o
Near Hotel lnterquntinenlal.
HEAURAT PECTOPAH
yokohama KAUKASUS

Tehtaankatu 21. Tel. 629449, Ruusulankatu 1
puh. 491 238
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KANSAINVALINEN LEHDISTUNAYTTELY

Ulkomaanyhdistysten Yhteistydjdrjestd (UYYJ) on ottanut kuluvan
vuoden ohjelmaansa kansainvdlisen lehdistd- ja tiedotusndyttelyn,
joka jarjestetdidn yhteistydssd Helsingin kaupungin tiedotuskanslian
kanssa. Nayttely on avoinna 20,11,1985 .,. 05.01,1986 kaupungin
tiedotuskeskuksessa, Jugendsalissa, Pohjoisesplapadi 19.

Helsingin kaupungin ylipormestari Raimo Ilagkivi on lupautunut
ndyttelyn suojelijaksi,

Nayttelymateriaali koostuu seuraavasti:

1. PYSYVA NAYTTELY - niyttelyn perusosa
2. YHDISTYKSEN OMA PAIVA

Japanilaisen Kulttuurin Ystdvdat ry osallistuu yhdessd8 Suomalais-
Japanilaisen Yhdistyksen kanssa ko, nayttelyyn., Yhdistystemme

oma teemapdivé on 12,12.1985, jollein klo 1@—18.vallaena aikana
yhaistykset (3JY ja JKY) jarjestdvit sekd jasemilleen ettd suurel-
le yleisSlle ohjeimaa, (Kertaa jdsenlehden Kesd -85 artikkeli).

tolemmista yhdistyksist& koottu toimikunta on kesan ja.syksyn
aixana kokoontunut kolmesti ja ndyttelyyn tarvittava ainelsto on
saatu kokoon ja luovutettu Taideteollisen korkeakoulun opiskeli-
joiile esilliepanoa varten. . -
Teemapdivin ohjelma on suunnitteilla., Jos Sinulla,hyvé JKY-lglnen
on ideoita, otapa yhteyttd allekirjoittaneeseen - mielipiteesi
ovat tervetulleita. sinteeri

REIKO MORI® 4 TEKSTIILINAYTTELY

Reikv Mori on japanilainen tekstiilitaiteilija, joka erikoisella,
itsekehittdmalla tekniikallaan luo taidekasitsita, joita hidn ni-
mittdd "kudonnaistauluiksi". Kayttden neulaa, lankaa ja kapkaan-
paloja hén kutoen, varjden, kirjoen, neuloen ja palmikoiden loihtii
esiin pienid taidek&sitoita, jotka heti vaikuttaa katsojaan ikisn-
kKuin seindile kiinnitetty runo,

Toimittuaan opeltajana Kasityd ja Kulttuuri-koulussa (Bunka Fukuso
Gakuin) rva Mori nyky3ddn tydskentelee omassa ateljeessaan (Mori
Reiko Gabrom Studio, Tokyo), jossa hdn myds pitdd muutamia oppi-
laita. Rva Mori con matkustanut laajalti Skandinaviassa ja Suomessa,
Josta han on 1ldyté&nyt motiivit moneen tauluunsa. Han on julkaissut
viisi taideompelukirjaa, esseekokoelman ja kaksi kokoelmaa haiku-
runoja.

Japanissa rva Mori on pitdnyt useita nayttelyitd vuodesta 1970
alkaen ja hdp on tunnettu seka Amerikassa ettd Burocopassa mm.
"Valituigsa Paloissa" (Reader’s Digest) julkaistun kuvitetun artik-
kelin johdosta.

Tekstiilitaiteesta kiinnostuneille avautuu nyt mahdollisuus tutus-
tua Reiko Morin taiteeseen Suomessakin, silld 1 - 16,11. hidnelld
on ndyttely Lahdessa, Helmi Vuorelma Oy:n ndyttelytiloissa
(Vesijdrvenkatu 13, lahti) ja 19-29.11, Helsingissid, Suomen Kasi-
tyon Ystdvat ry:n tiloissa 2Tamminiementie 3, Helsinki),

Rva dori tulee henkildkohtaisesti Suomeen edellémainittujen nédyt-

telyitten ajaksi. Ronny Rénngvist

1¢



HASHI

Aikaisemmassa jadsenlehden numercssamme kerroimme, ettd HASHI 1985
ilmestyisi teemanumerona ruokakulttuuri aiheenaan, Tamd& vuosi

on ollut japanilaisen kulttuurin kannalta varsin tapahtumarikas.
Siksi HASHI ilmestyykin t&na vuonna ilman varsinaista teemaa.
Kulttuuriaiheisia artikkeleita voi l@hettdd seuraaviin osoittei-
giin:

Piki Kuusikko, Viidenrajantie 26, 00630 HELSINKI, puh., 745756
Tuija Seppinen, Porvoonkatu 4 C 59, 04200 KERAVA, puh. 249 654
Kirjoitusten viimeinen jdttdpaiva on 15.11.,, mutta senkin jdlkeen
kirjoituksia voi vield ldhettaa. Ruockakulttuuriteemakaan ei ole
unohdettu, se toimitetaan tulevaisuudessa.

JAPANIN SUURLAHETYSTON asiakaspalvelutilat on remontoitu.
Asiakaspalveluosoite on sama: Ldnnrotinkatu 4 B 2 krs.
Suurlshetyston filmilainauspalvelu ja kirjasto ovat entiseen
tapaan jagentemme kidytettidvissd. Polameriana-kirjaston lisdksi
kirjastossa on myos runsaasti suurlihetystdn omia kirjoja lainat-
tavissa. Asiakaspalvelu on avoinna ma-pe 9.00-12.00 ja
14.00-16.00, TERVETULOA.
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Pikkujoulutoimikunta on jadrjestanyt JKY:n jdsenille

repdisevdt "joulukarkelot™, jotka pidetdédn 30. ’l. *
Marttayhdistyksen tiloissa, Uudenmaankatu 24 A, 6 krs.

klo 19-23. 7‘_

Hinta 40 mk jasen/jasenkortti mukaan. Alle 12-
vuotiaat lapset péddsevat ilmaiseksi. Ulko-
*‘ puolisilta peritéddn 45 mk. Hintaan siszl-

tyy runsaspitoinen japanilais-tyylinen
ateria. Alkuldmmikkeeksi tarjoillaan perin-
teiseen tapaan jouluglégi, joka t@ni vuonna
on valmistettu uuden reseptin mukaan - gldgi
sisdltyy hintaan.

Mielenkiintoista ohjelmaa on jédlleen tarjolla, Tule viet-
tamdan iloinen pikkujoulu kanssamme. Myds joulupukki
itdisiltd mailta on lupautunut saapumaan juhlaamme.
Muitakin vieraita on tiedossa - mutta ei kaikkea etu~
kdteen - YLLATYS, YLL&TYS.

umiset Paula Lappalaiselle, puh. 8769065
25.11.1485| mennessi.

TERVEXULOA KKI MUKAAN - YSTAVAT TERVETULLEITA.
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Julkaisija:

apanilaisen kulttuurin
yatdvit ry

Pl 305, 00101 Hki 10

6, vyuosikerta, nro 4
Ilmestyy 4 kertaa wvuodessa
Pésdtoimittaja:

uija Seppdnen
Porvoonkatu 4 C 59
04200 Kerava, puh, 249 654
Toimituskunta:
Pirkko Xuisma
Helena Gray

Paula Lappalainen

Seilsuke Okada

Beuraavaan lehteen tarkoi=-
ettu materiaali pyydetdinmn
lihettadmasin pHddtoimittajall

20, 1, 1986 mennessi,
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Kansikuvo: Kunisadon puupilrros Antellin kokoeimistga
Nayttelijd Onoe ¥ikujiro kabuki-nidytelmissi Kikurasane
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